
CUVÉE

50% Pinot Noir  /  50% Chardonnay

GRAND MAITRE

CHAMPAGNE  RÉMY  MASS IN  &  F I LS ,
partenaire de la Route des Templiers, rend hommage avec cette cuvée 
"Grand Maître" au Grand Maître Templiers et honore la commanderie 

d'Avalleur située à 12 km de son domaine. Cette commanderie est le type 
même des commanderies développées après la création de l'ordre du Temple 
au concile de Troyes en 1129. À la fois seigneurie, monastère et exploitation 

agricole, elle est le miroir des activités des moines-soldats.

34 Grande Rue - 10110 Ville-sur-Arce 
03 25 38 74 09 - contact@champagne-massin.com



Un Champagne tout en dentelle réunissant à la fois élégance, finesse et délicatesse 
avec ses arômes de fleurs blanches d'acacia et d'agrumes. 

Parfait à l'apéritif avec des copeaux de parmesan, ou un saumon fumé citronné 
ou un carpaccio de St Jacques mariné à l'huile d'olive, citron vert, aneth.

ANNÉE  D 'ASSEMBLAGE  20 10 / 20 1 1 / 20 1 2  
50%  P INOT  NOIR  /  50%  CHARDONNAY

Médaille d'Argent, Concours Mondial de Bruxelles en 2016 et 2017 
Médaille d'Or, Concours des Meilleurs Vins et Spiritueux Français à 
Hong Kong, en mars 2014 
Médaille d'Or, Challenge International du Vin en 2012

Raisins issus de vielles vignes cultuivées sans herbicides. 
Domaine certifié HVE (Haute Valeur Environnementale)


