
Egalement à disposition :Egalement à disposition :
Aube en Champagne Tourisme -  34 Quai Dampierre - 10000 TROYES

Tél. : +33 3 25 42 50 00 - Fax : +33 3 25 42 50 88
www.aube-champagne.com - bonjour@aube-champagne.com

Initiation Initiation 
à la dégustation desà la dégustation des

champagnes 2009champagnes 2009

La Route TouristiqueLa Route Touristique
du Champagnedu Champagne

Devenez Devenez 
Vendangeur d’un jour...Vendangeur d’un jour...

en Champagne...en Champagne...

Pas d’inquiétude...Pas d’inquiétude...
Nous ne vous demandons Nous ne vous demandons 

pas de remplir vos paniers !pas de remplir vos paniers !

2009Champagne
Dumont 

Champagne
De Barfontarc

Champagne
Veuve Doussot

AA ppartir artir 

du 15 septembre *

du 15 septembre *

* N’hésitez pas à vous renseigner
auprès du vigneron pour la date exacte...



Nombre de personnes
Mini : 5 - Maxi : 15
Tarif / personne : 39 €39 €

PROGRAMMEPROGRAMME

Arrivée à 9h00

Café d’accueil et Présentation
de la maison de Champagne

Cueillette du raisin pendant 1 heure...
Pause arrosée... de Champagne bien sûr !

Retour à la propriété pour assister 
à quelques étapes de la récolte 

(pesée, chargement des pressoirs, pressurage)
Déjeuner en compagnie des vendangeurs
Visite de cave suivie d’une dégustation

PROGRAMMEPROGRAMME

Arrivée à 9h30

Café d’accueil 
Départ pour les vignes et participation à la

cueillette pendant 1 h 30...
Déjeuner avec les vendangeurs à la propriété

Visite des pressoirs, cuverie
Visite de cave suivie d’une dégustation

Petit cadeau pétillant à votre départ...

Champagne R. DUMONTChampagne R. DUMONT
& Fils& Fils

10200 CHAMPIGNOL 
LEZ MONDEVILLE

Tél : +33 3 25 27 45 95 
www.champagnedumont.fr

Nombre de personnes
Mini : 4 - Maxi : 12
Tarif / personne : 50 €50 €

Champagne Veuve DoussotChampagne Veuve Doussot
1, rue du Chatet

10360 Noé les Mallets
Tél : +33 3 25 29 60 61

www.champagneveuvedoussot.fr

PROGRAMMEPROGRAMME

Arrivée à 10h00

Visite du vignoble
(Description de l’année viticole...)
Quelques coups de sécateur !!!
Visite commentée des caves 
(pressoir, cuverie, celliers...)

Repas servi sur place 
avec le personnel de la maison

En souvenir... 
un cadeau à chaque participant...

Champagne de BarfontarcChampagne de Barfontarc
10200 Baroville

Tél : +33 3 25 27 07 09
barfontarc@orange.fr

Nombre de personnes
Mini : 5 - Maxi : 15
Tarif / personne : 55 €55 €


