CHAMPAGNE

Ront [Parssin

& FILS

a Viflle sur Arce

CHAMPAGNE REMY MASSIN & FILS,
partenaire de la Route européenne des Templiers, rend hommage
avec cette cuvée au Grand Maitre Templiers et honore la
commanderie d’ Avalleur située a 12 km de son domaine. Cette
commanderie est le type méme des commanderies développées
aprés la création de ’ordre du Temple au concile de Troyes en 1129.
A la fois seigneurie, monasteére et exploitation agricole, elle est le
miroir des activités des moines-soldats.

Cuvée Grand Maitre

Années
2014, 2013 et 2012

Cépages
50 % Pinot Noir, 50 % Chardonnay

Notes de dégustation
Un champagne tout en dentelle réunissant a la fois
€légance, finesse et fraicheur,
avec ses aromes de fleurs blanches, d’acacia et d’agrumes.

Accords mets et vin
Parfait a 'apéritif avec des copeaux de parmesan,
un saumon fumé citronné ou un carpaccio de St Jacques mariné
a l’huile d’olive, citron vert, aneth : c’est divin !

{Z Sur rendez-vous, visite de la commanderie d’Avalleur
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v complétée par des activités oenotouristiques autour de ce
ViShciloete théme au Champagne Rémy Massin et Fils a Ville-sur-Arce.
gocouyertes Se renseigner aux coordonnées ci-dessous.
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34 Grande Rue - 10110 VILLE SUR ARCE

03.25.38.74.09 - contact@champagne-massin.com




